Menit- uno Buffetvorschliige

Stehempfang

auf der Sonnenterrasse oder in unseren Raumlichkeiten

> Unsere Sonderabfiilllungen von der Schlosskellerei Affaltrach

Sekt ,Privat Cuveé Burg Hohen Neuffen“ trocken 0,75L........

> ,Privat Cuveé Burg Hohen Neuffen“ Rosé trocken 0,75L.......

> Champagner Legret & Fils 0, 70L. ...ttt eeeennnnn

> Alkoholfreier Prisecco von der Manufaktur Jorg Geiger

oder Apfel-Zwetschgensecco von Adelheid Schweizer 0,75L....

gemischt mit:

Orangensaft, 32 L. ... ...ttt ettt e et

Beliebt in den Sommermonaten:

= 1 T oI N
#APerol Spritzt .0, 2l . . ... e e e e e e e
»Lillet Wild Berry .0, 2] . . . ittt ettt e e ettt et e e

Hausgemachte Limonade 0,21........ .. ...ttt eeennnnnn.

Gerne servieren wir Ihnen bei einem Empfang im Freien

unsere kultigen Zwiefalter Spezialitdten in 0,331-Flaschen

Zwiefalter Albschorle. ... .. i i i it ittt ettt ettt et et teeanan

Zwiefalter ,Engele™

Helles, Pils, naturtriibes Kellerbier und alkoholfrei.........
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Y Menii- und Buffetvorschlige %

Fitr den ersten Hunger empfenlen wir thinen zum Aperitif

Lauwarmes Blatterteiggeback
gefiillt mit Gefligel, Kase, Lachs, Tomate, Frischkase
16 o T B o o = I Stick 2,10 €

Vorspeisen im Weckglasle. ... ... ... ...ttt iinnnennnns Stick 4,50 €

Sie haben die Wahl zwischen

Vegetarisch Kirschtomaten mit Mozzarella
Cous-Cous mit Guacamole und Zitrone (Vegan)

Alblinsensalat mit Rote Bete Humus

Fisch Tatar vom hausgebeizten Lachs

Shrimps-Cocktail

Fleisch Asiatischer Rindfleischsalat

Gefligel-Curry-Salat

Die Mindestabnahmemenge pro Sorte betragt 15 Stiick.
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Y Menii- und Buffetvorschlige %

Fir thre Veranstaltung Rinnen Sie sich eln Menit aus den
einzelnen Spelsen zusammenstellen oder eln vorgefertigtes
Menit withlen. Anderungswitnsche sind kein Probleva.

vorspeisew

> Rote Bete Humus (Vegan)
mit Alblinsen, Ofensellerie, Haselnlissen und Zupfsalat......... 14,20 €

> Gebratenes Seeteufel-Medaillon an Zupfsalat.......ceveeeenn.. 18,50 €
> Mediterranes Gemiisetdrtchen mit Mozzarella,

hausgemachtem Pesto und marinierten Blattsalaten............... 14,20 €
> Lauwarmer Ziegenkdse im Krautermantel

mit Feigensenf an marinierten Blattsalate............coiiiii.. 14,20 €
> Antipasti-Platte mit luftgetrocknetem Schinken, eingelegtem Gemlse,
getrockneten Tomaten, Oliven, Kapernapfel und Ziegenkdse....... 17,60 €

> Knackig frische Gartensalate mit ROstbrotwlirfeln.............. 8,10 €

SM‘P‘PCVL

> Schwabische Festtagssuppe Rinderkraftbrihe

mit Krauterfladle, Maultaschle und KloBchen..................... 8,50 €
> FladlesSUP P . . i vt ittt i ettt e ettt e 6,80 €
> MaultasChensuppe. . ... ...ttt ittt et ettt e 6,80 €
> Rote Linsen CocOS SUPPE (VETAN) c vt v i vttt i e e et oeeeeaeneeaeeeens 7,60 €
> Rote Linsen Cocos Suppe mit Black Tiger Garnele.............. 11,60 €
> Tomatencremesuppe mit Pestosahne.......... ..., 7,60 €
> Schaumsuppe der Saison (Barlauch, Spargel, Kirbis)............ 7,60 €

Zwischengang

Gerne reichen wir zwischendurch als Erfrischung und kleinen
Appetitanreger ein fruchtiges Sorbet (Zitrone oder Mango, andere
Sorten auf Anfrage) - je Glas 6,00 € mit Sekt
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Hauptglnge

Unser Klassiker
Medaillons vom Rinder- und Schweinefilet vom Grill mit RahmsobRe

frischen Champignons, GemUse der Saison und Kartoffelgratin....32,50 €

Schwein
Schweinelendchen am Stick gebraten mit RahmsoRe

Gemiise der Saison und hausgemachten Spatzle........oieieeeennn. 28,50 €

Schweinelendchen im Speckmantel mit RahmsoRe

Gemiise der Saison und hausgemachten Spatzle.........oieieeeennn.. 30,50 €

Kalb

Scheiben vom rosa gebratenen Kalbsriicken

mit RotweinsoBe, Gemlise der Saison und Herzoginkartoffeln...... 38,50 €
Rind

Burgunderbraten

dazu Wurzelgemlse und Kartoffelstampf........ ... ... 29,00 €

Rinderfilet im Krautermantel mit RotweinsoBe, glasierten Schalotten

Gemlise der Saison und Kartoffelgratin...........oiiiiiieeneenn. 40,50 €

Scheiben vom rosa gebratenen Rinderriicken mit Rotweinsole,

sautierten Bohnen und Rosmarinkartoffeln..........iuiiiieieene... 30,50 €

Filetsteak mit PfefferrahmsofRe

Gemiise der Saison und Kartoffelgratin...........oiiiiiinenenn. 38,50 €
wild

Wildragout mit Preiselbeeren

Rotkohl und Semmelknode L. .. vttt it ittt eeeeeeeeeeeeeeeeeeeas 28,00 €
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Fisch

Lachsforelle auf Rieslingsofe

Gemiise der Saison und neue Kartoffeln......o.ow ittt teneenn. 32,00 €
Vegetarisch
Vegetarisches und Veganes Jahresgericht........................ 19,50 €

2024: SiUBRkartoffelcurry, Gemlise und Basmatireis

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne eine zweite Beilage zum Aufpreis

von 3,90 € pro Person

Beilagen: Hausgemachte Spatzle, Kartoffelgratin, Herzoginkartoffeln,
Rosmarinkartoffeln, Semmelknddel, Kartoffelstampf, Kroketten,

Basmatireis

sf)cﬁspeisew

> Frische Frichte mit Vanilleeis und Sahne.........coiuiiieeeenen. 9,50 €
> HeiRe Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne.........iiiiieneenenn. 9,50 €

> Sorbetteller (Vegan)

(Zitrone, Erdbeer, Mango) mit frischen Frichten................ 11,00 €
> Cocos-Chiasamenpudding mit Ananaschutney und Mangosorbet..... 11,00 €
> Creme Briilée von der Tonkabohne dazu Walnuss-Eis ............ 11,00 €

> Dessert-Trilogie Panna cotta mit FruchtsoRe, Sorbet und frische
Frichte mit VanillesSChaUm. @ v i ittt ittt teeeeeeeneeeeeeneeennenen 11,00 €

> Dessert-Trilogie WeiRes und dunkles Mousse au chocolat, Sorbet und
frische Frichte mit Vanilleschaum. .......i ittt teneennnn 11,00 €
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Mitternachts-imbiss mit Baguette

Kasespezialitaten vom Brett

PLO Per SO ittt et e et e ettt e et e et ae s aesoesoeseeeesassnssansassas 12,20 €
Kasespezialitaten vom Brett mit regionalen Raucherwaren

PrO Per SO v it ittt ettt et e e e e eeesaeeaeeeeeeeeesoesneeneeeeeeneeas 15,50 €
Currywurst, Chili con Carne oder Chili sin carne pro Person..... 8,40 €

Selbstverstandlich kénnen Sie den Mitternachts-Imbiss nur fir einen Teil
der Gaste bestellen. (Wir empfehlen flir ca. die Halfte der angemeldeten
Personen zu bestellen)

Unsere Menits fitr thre Festlichieett

Zu unseren Meniis reichen wir Ihnen Baguette und einen hausgemachten
Brotaufstrich

Menit 1 (unser Klassilker)

Knackig frische Gartensalate mit ROstbrotwirfeln

Schwabische Festtagssuppe Rinderkraftbrihe
mit Krauterfladle, Maultaschle und Klo&Rchen

~

Rinder- und Schweinefilet vom Grill mit Rahmsofe
frischen Champignons, Gemiise der Saison und Kartoffelgratin

Dessert Trilogie

Panna cotta mit FruchtsoBe oder weiRes und dunkles Mousse au chocolat,
Sorbet, frische Frichte mit Vanilleschaum

0,10 €
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Menit 2 (unser Gourmet)

Gebratenes Seeteufelmedaillon an Zupfsalat

Rote Linsen Cocos Suppe mit gebratener Black Tiger Garnele

~

Rinderfilet im Krautermantel mit Rotweinschalotten
Gemlise der Saison und Kartoffelgratin

~

Creme Brulée von der Tonkabohne dazu Haselnusseis

81,60 €

Menlt 3 (unser Meditervanes)

Mediterranes Gemiisetortchen mit Mozzarella, hausgemachtem Pesto
und marinierten Blattsalat

~

Tomatencremesuppe mit Pestosahne

~

Scheiben vom rosa gebratenen Rinderriicken mit Rotweinsole,
sautierten Bohnen und Rosmarinkartoffeln

~

Sorbetteller (Erdbeer, Zitrone, Mango) mit frischen Friichten

69,30 €

Seite 7



Y Menii- und Buffetvorschlige %

Menit 4 (unser Schwiibisches)

Knackig frische Gartensalate mit Rostbrotwlirfeln

~

Fladlesuppe

~

Burgunderbraten
dazu WurzelgemUse und Kartoffelstampf

~

HeiBe Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

54,90 €

Menit 5 (Vegan)

Rote Bete Humus dazu Alblinsen, Ofensellerie,
Haselnisse und Zupfsalat

~

Rote Linsen Cocos Suppe

~

SuBkartoffelcurry, Gemiise und Basmatireis

~

Cocos-Chiasamenpudding mit Ananaschutney und Mangosorbet

52,30 €
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wintermenit (Vo Novemwlber bis Mirz)

Knackig frische Gartensalate mit Rote Beete
Kurbiscremesuppe mit Croutons
Confierte Entenkeule mit hausgemachtem Rotkohl und Kartoffelstampf

~

Dessert Trilogie

Winterliches Panna cotta,
Vanilleeis und Zwetschgenrdster

6F#,00 €
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unsere Buffets fir thre Festlichlieett
Buffet Hohen Neuffen

Suppe Rote Linsen Cocos Suppe (wird serviert)

Kalte Vorspeise Hausgebeizter Lachs und gerduchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich und Dill-Senf-SoBle
Gebratene Garnele auf asiatischem Couscous

Mediterranes Gemiise in Olivendl gebraten
Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Kirschtomaten mit Mozzarella und Pesto
Ceasar-Salat mit Parmesandressing

Gefligel-Curry-Salat

Hauptgang Rosa gebratenes Roastbeef mit Burgundersole

Kalbssahneragout mit gebratenen Pilzen
Gegrilltes Zanderfilet auf Blattspinat

Susskartoffelcurry (vegan)

Beilagen Basmatireis, Kartoffelgratin

Spatzle und frisches Gemiise vom Markt

Dessert Frische Frichte
Panna Cotta mit FruchtsoBe
Eisauswahl

WeiRes und dunkles Mousse au Chocolat
Brotauswahl Verschiedene Brotsorten

Preis ab 30 Erwachsenen 78,00 € (Kinder nach Absprache)

Die Vorspeisen und der Hauptgang werden zusammen aufgebaut. Das
Dessert nach Absprache mit dem Veranstalter
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Buffet qottfried von Newffen

Suppe Schwabische Fladlesuppe (wird serviert oder auf dem
Buffet)
Kalte Vorspeise Hausgebeizter Lachs und gerduchertes Forellenfilet

mit Sahnemeerrettich und Dill-Senf-SoBe
Mediterranes Gemiise in Olivendl gebraten
Luftgetrockneter Schinken mit Melone
Kirschtomaten mit Mozzarella und Pesto
Griechischer Bauernsalat

Ceasar-Salat mit Parmesandressing

Feiner Nudelsalat

Hauptgang Schweinelende am Stick gebraten mit RahmsoBe

Filetspitzen in Burgundersofe
Gebratenes Saiblingsfilet auf Blattspinat
Susskartoffelcurry (vegan)

Beilagen Spatzle, Kartoffelgratin, Basmatireis

und Gemise der Saison

Dessert Frische Frichte
Panna cotta mit FruchtsoBe
Eisauswahl

WeiBes und dunkles Mousse au chocolat

Brotauswahl Verschiedene Brotsorten

Preis ab 30 Personen 67,00 € (Kinder nach Absprach)

Die Vorspeisen und der Hauptgang werden zusammen aufgebaut. Das
Dessert nach Absprache mit dem Veranstalter.
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Sommer-Grill-Buffet

Suppe Fladlesuppe

(auf dem Buffet oder serviert)

Vorspeise Kirschtomaten mit Mozzarella und Pesto
Schwabischer Kartoffelsalat
Hausgemachter Nudelsalat
Griechischer Bauernsalat

Cole-Slaw

Ceasar-Salad mit Parmesan-Dressing

Hauptgang Grillwirste

Steaks vom Rind & Pollo Fino (von der
Hahnchenkeule)

Pulled Pork mit BBQ-Sauce
Gegrilltes Fischfilet

Mediterranes Grillgemiise

Beilagen SuBkartoffelpommes, Rosmarinkartoffeln

verschiedene Dips

Dessert Wassermelonensalat mit Minze
Hausgemachtes Panna cotta mit FruchtsolRe
WeiRes und dunkles Mousse au Chocolat

Brotauswahl Verschiedene Brotsorten

Preis ab 30 Erwachsenen 64,00 € (Kinder nach Absprache)
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Die Vorspeisen und der Hauptgang werden zusammen aufgebaut. Bei guter
Witterung grillen wir unter der Pergola. Das Dessert wird nach
Absprache mit dem Veranstalter aufgebaut.

Zum Kaffee und Kuchen

GroRe Thermoskanne Kaffee. ... ittt ittt ettt et eeeeenenas 19,50 €
GroBe Tasse Tee nach Wahl. ...ttt ittt ittt ittt tenenenenn 3,90 €
StUCK KUCHEN . it ittt it et et e et e et et ettt ettt ettt it tieennnn 3,80 €

Fir mitgebrachten Kuchen erheben wir eine Servicepauschale

PLrO PerSON VOl ottt et e et e e oeeoesoeeneeeeeeeeeeeneeeesaeeneeaesans 3,50 €

weitere Informationen §
Zusatzleistungen

Raummiete Wenn Sie ein Zimmer alleine nutzen verlangen wir
folgende Raummiete:

Baden-Wirttemberg Zimmer 100 €
Nirtinger Zimmer: 200 €

Neuffener Zimmer: 300 €

Leistungen Fir die Empfange auf dem Burggelande reservieren
wir Thnen den entsprechenden Platz und stellen
Stehtische, Sonnenschirme und das notwendige
Mobiliar zur Verfigung.

Unsere Preise sind Inklusiv-Preise mit der
gesetzlichen Mehrwertsteuer und beinhalten
samtliche Personalkosten, Bestuhlung, Geschirr,
Energiekosten, das Eindecken der Raumlichkeiten und
Reinigungskosten.

Ab Mitternacht verlangen wir je Kellner und Stunde
50 € Nachtzuschlag.
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Menikarten

Shuttle-Service

Long-Drink

Fotobox ,Sissi™

Anzahl der Gaste

Dekoration

Tischwasche

Y Menii- und Buffetvorschlige %

Von uns gedruckte Meniikarten kosten 3,5 € pro Karte

Von den Parkpladtzen bis aufs Burggeldnde fahrt Sie
und Thre Gaste unser Shuttle-Bus fir 10 € je Fahrt.

Folgende Long-Drinks empfehlen wir ab 22 Uhr:
Vodka Bull/Lemon/Orange, Cuba Libre, Whisky Cola ,
Lillet Wild Berry, Gin Tonic und Moscow Mule.
Kosten pro Longdrink 7,50 €

Wir bieten Ihnen eine professionelle Fotobox inkl.
Auf- und Abbau, Programmierung, unbegrenzt Bilder,
Bereitstellung der Accessoires, USB-Stick und Cloud
Speicherung der Bilder an. Weitere Infos finden Sie
auf der letzten Seite.

Kosten 500 €

Teilen Sie uns bitte drei Tage vor der
Veranstaltung die abrechnungsrelevante Personenzahl
mit.

Wenn wir fir Sie eine Tischdekoration mit frischen
Blumen und Kerzenstadndern vorbereiten, berechnen
wir pro Person 2 € Dekorationspauschale. Sie dirfen
die Blumendekoration selbstverstandlich auch selbst
mitbringen oder schauen Sie auf unserer
Partnerliste nach einem Floristen.

Flir weiBe Tischwa@sche verlangen wir einen Aufpreis
von 2 € pro Person.
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2

—otobox ,SLssl”

Besondere Momente mochte man auf Fotos festhalten.
Hierfiur darf eine Fotobox natirlich nicht fehlen. Wir
bieten Ihnen unsere hauseigene Fotobox ,Sissi“ an.

Durch die verbaute
Spiegelreflexkamera sind
hochwertige Aufnahmen der Feier
garantiert.

Der integrierte Profidrucker
liefert hierbei erstklassigen
Ausdrucke.

Eine passende Vorlage fur den
besonderen Tag wird von uns
erstellt.

Alle gemachten Bilder werden auf einem USB-Stick
gespeichert. Somit sind alle Bilder fur ein mdgliches
Fotoalbum vorhanden.

Im Preis 1nklusive sind die unbegrenzte Anzahl an
Bildern, der Auf- und Abbau, die Programmierung, der
USB-Stick und die Bereitstellung der Accessoires. Fur
die Fotobox gibt es keine zeitliche Beschrankung.

Kosten: 500€
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