Lieber qast

Herzlich willkommen
auf der Burg Hohen Neuffen

Dieser Ort bezaubert nicht nur mit einer tollen
Aussicht
- hier konnen Sie auch vorziglich
speisen, trinken, plaudern, feiern, lachen -
einfach das Leben geniefen.

Unsere Gastfreundschaft, unsere kulinarischen
Highlights aus der schwabischen Kiche und die
besondere Atmosphare des Biospharengebietes
Schwabische Alb machen den einzigartigen Charme
der Burg Hohen Neuffen aus.

Die gesunde und schonende Zubereitung
hochwertiger natirlicher Lebensmittel liegen uns
am Herzen. Unsere Zutaten beziehen wir
vorwiegend von ausgesuchten regionalen
Lieferanten wie
der Metzgerei Simon in Erkenbrechtsweiler,
dem Bauernhof Lautertal in Miunsingen,
der Bioland Muhlengenossenschaft in Romerstein,
dem Eierlieferanten Eberhard aus Bad Urach,
dem Rammerthof Henzler in Nirtingen sowie
Ladner s Ochsen Beck aus Grabenstetten.

Sollten Sie eine Allergie oder
Lebensmittelunvertraglichkeit haben, verlangen
Sie bitte vom Service-Personal unsere
Allergikerkarte.

Einen guten Appetit winschen Ihnen
Shari & Pascal Vetter
und das Hohen Neuffen Team



Aperitifemptehlung

Alkoholfreier Apfel-Quitten-Secco
von Adelheid Schweizer, Linsenhofen 6,20 €

Alkoholfreier Apfel-Zwetschgen-Secco
von Adelheid Schweizer, Linsenhofen 6,20 €

SM’P'P@VL

Feine Rinderkraftbriihe

mit Kraduterfladle 6,80 €
Maul taschensuppe 6,80 €
Kirbiscremesuppe 7,60 €
VOVSP@LS@VL

Gartensalat mit Rostbrotwiirfeln 8,10 €
Beilagensalat 6,50 €

Pflicksalat mit Blutwursttaschle
und Apfel-Quitten-Chutney 9,50 €



Hao t/qzt@ 0 noe

Zwiebelrostbraten

vom deutschen Weiderind
mit Pommes frites

mit hausgemachten Spatzle

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken

mit Pommes frites

Wildragout

dazu Preiselbeeren, Rotkraut

und hausgemachte Semmelknddel
Kleinere Portion

Maultaschen
mit BratensoBe und Zwiebelschmelze,
dazu Kartoffelsalat

Schwabische Alblinsen
mit hausgemachten Spatzle
und Saitenwirstle

Gebratenes Zanderfilet

27,00
28,00

20,50

28,00
22,50

14,30
5,50

15,40

auf SiusskartoffelplUree mit Zuckerschoten

und Roten Zwiebeln
Kleinere Portion

Vegetarisches Gericht

Spinatknoddel mit gebratenen Pilzen,
brauner Butter und Parmesan

29,90
24,40

19,50



/
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Wir beziehen unser Eis vom Bauernhof
Lautertal in Minsingen.

Eisbecher ,Nussknacker“ 9,40 €
Je eine Kugel Walnusseis, Vanilleeis und
Schokoladeneis, Niusse und Schlagsahne

3 Kugeln Gemischtes Eis 6,60 €

Wahlen Sie aus folgenden Sorten:
Erdbeersorbet, Zitronensorbet,
Mangosorbet,Walnusseis, Schokoladeneis und
Vanilleeis

Portion Schlagsahne 1,10 €
Desserts
Unsere Mini-Desserts 4,30 €

»~A bissle was SuBes“ nach Tagesangebot

Maronen Creme Briilée 10,40 €
mit Zwetschgenrdster und Walnusseis

Ofenschlupfer mit heiBen Kirschen 8,90 €
und Vanilleeis

,Schleckermaulchen" 4,70 €
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis



Kuchen wnd Apfeletrudel

Stick Kuchen

Stick Kuchen mit Schlagsahne
Fragen Sie unseren Service,

welche Sorten wir im Angebot haben!

Warmer Apfelstrudel
mit Schlagsahne

mit Vanilleeis
mit Vanilleeis und Schlagsahne

mit VanillesoRe

HeiDoetriines

Tasse Kaffee creme

Cappuccino
Milchkaffee

Latte macchiato
Espresso

Doppelter Espresso
Heisse Schokolade

Chociatto
HeiBe Schokolade mit Espresso

Grosse Tasse Tee

3,80
4,90



Unsere Blere von der Zwiefalter

Klosterbrauerel

Vot Fass

1521 0,3L 4,40 €
0,5L 4,70 €

Radler siB oder sauer 0,3L 4,40 €
0,5L 4,70 €

Kellerbier naturtrib 0,3L 4,40 €

Hefeweizen hell 0,3L 4,70 €
0,5L 5,00 €

Aus der Flasche

Kristallweizen 0,5L 5,00 €

Hefeweizen alkoholfrei 0,5L 5,00 €

Alkoholfreies ,Engele" 0,33L 4,40 €

Zum Nuchtern Bletben

Ensinger Bio-Mineralwasser

classic, medium oder still 0,5L 5,00 €
0,7L F,00 €

Apfelsaftschorle 0,3L 3,90¢€

Johannisbeersaftschorle 0,3L 3,90€

Maracujasaftschorle 0,3L 3,90¢€

Rhabarbersaftschorle 0,3L 3,90¢€

Orangensaftschorle 0,3L 3,90¢€

Zitronenlimonade, Coca-Cola*/**

Spezi*/**  Fanta* 0,3L 3,90 €

Cola Light*/** aus der Flasche 0,33L 4,20 €
Bitter Lemon***/Tonicwater 0,2L 3,90 €

* mit Farbstoff, ** coffeinhaltig,
*** chininhaltig



