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%7‘“%% Lieber Gast

geniel3en Sie gepflegte Gastlichkeit,
kulinarische Verfuhrungen,
einzigartige Ausblicke und
magische Momente ...

Herzlich willkommen
auf der Burg Hohen Neuffen

Entdecken Sie die guten Seiten der schwébischen Kiiche hier mitten im
,Blosphirengebiet Schwibische Alb®.

Unser Service-Team um Thomas Lachenmayer verwohnt Sie und Ihre Gaste.
Das Kiichen-Team von Timo Burgmaier arbeitet eng mit regionalen Lieferanten wie
der Forellenzucht Honau,
der Metzgerei Simon aus Erkenbrechtsweiler,
dem Bauernhof Pfisterer in Unterensingen,
der Bioland Muhlengenossenschaft in Romerstein,
dem Rammerthof Henzler in Nirtingen sowie
dem Becka Beck aus Rémerstein zusammen.

Wir verschreiben uns der gesunden und schonenden Zubereitung mit Hilfe von
Krautern und
natrlichen Gewidirzen.

Sollten Sie eine Allergie oder Lebensmittelunvertraglichkeit haben, verlangen Sie
bitte vom Service-Personal unsere Allergikerkarte.

Einen guten Appetit winscht IThnen
das Hohen Neuffen Team
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Menu
..Hohen Neuffen*

Schwabische Fladlesuppe

Feine Rinderkraftbriihe
mit Krauterfladle

~

Frische Gartensalate
mit knackigen Gemdusestreifen
und Rdstbrotwirfeln

~

Filetsteak vom deutschen Weiderind
mit PfefferrahmsoRe
dazu
glasiertes Gemiise der Saison
und Kartoffelgratin

oder

Gebratenes Lachsforellenfilet an RieslingsoRe
dazu
glasiertes Gemise der Saison
und Petersilienkartoffeln

~

Dessert-Uberraschung
,,Burg Hohen Neuffen

Dreierlei feine Leckereien aus der Burgkiiche

Ment komplett € 45,00
Meni ohne Salat € 40,00
Menii ohne Suppe € 40,00
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Aperitif des Monats

,,Kir Royal“
Creme de Cassis mit Sekt von der Schlosskellerei Affaltrach

5,50 €/0,1l

Monatsmenu

Bérlauchcremesuppe

~

Geschmorter Lammbraten
an Sellerie-Karottengemdise
und Thymian-Kartoffeln

Créme bralée mit Vanille und Rosmarin
dazu Apfel-Schaum auf Obstsalat und Eierlikoreis

Menlpreis € 37,50

Als ..Menii fiir Zwei*

inklusive Aperitif, 0,375 I-Flasche Wein,
Mineralwasser und Espresso oder Cappuccino

Preis fir 2 Personen € 99,00

Vegetarisches Menu

Barlauchcremesuppe

Hausgemachte Spinatknodel
an brauner Butter, gebratenen Champignons
und Lautertalerkése

Creme brdlée mit Vanille und Rosmarin
dazu Apfel-Schaum auf Obstsalat und Eierlikoreis

Mentpreis € 28,00
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UL
ug/és Monats Euro

Barlauchcremesuppe 5,80

Kleine Leckereien und VVorspeisen

Geraduchertes Honauer Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich und Salatgarnitur 11,50

Wildkrautersalat an Barlauch-Dressing
mit gebackenem Alb- Brie, Tomaten und Ei 8,90

»Schwabische Vorspeise“
Geschmalzte Maultasche mit
“em Loffele Kartoffelsalat ond Sof3"™” 7,20

Hauptgerichte

Geschmorter Lammbraten an

Sellerie-Karottengemuse und

Thymian-Kartoffeln 24,50
Kleinere Portion 21,00

Filetsteak vom deutschen Weiderind
mit PfefferrahmsofRe

dazu Gemiise der Saison und Kartoffelgratin 29,50

Gebratenes Lachsforellenfilet an Rieslingsof3e

glasiertes Gemuse und Petersilienkartoffeln 24,00
Kleinere Portion 20,50

L_eckeres ohne Fleisch

Hausgemachte Spinatknddel
an brauner Butter, gebratenen Champignons
und Lautertalerkése 14,80

Veganes Gemiusegulasch
mit gebratenem R&uchertofu 14,80

Gerne servieren wir Ihnen zu unseren Hauptgerichten
einen leckeren gemischten Beilagensalat 5,00
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Aus dem Suppentopf Euro
Feine Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle 5,00
Schwabische Maultaschensuppe 5,00

Unsere Klassiker

Zwiebelrostbraten vom deutschen Weiderind
mit Bratkartoffeln 19,50

Ragout vom heimischen Wild
dazu Preiselbeeren, Rotkraut
und hausgemachte Semmelknddel 19,50
Kleinere Portion 16,00

3 Medaillons vom Schweinefilet
auf Rahm-Kasespétzle mit leckerer Bratensolle 19,50

Kleinere Portion 16,00
Paniertes Schnitzel vom Schweineriucken
mit Pommes frites 14,50
Kleinere Portion 11,00
Zwei hausgemachte Maultaschen
mit geschmalzten Zwiebeln und BratensolRe 10,50
dazu eine Portion Kartoffelsalat 3,50

Schwabische Alblinsen
mit hausgemachten Spétzle
und ein Paar Saitenwirstle 10,80

Hausgemachte Rahm-Kasespatzle (vegetarisch)
mit Emmentaler, Bergkase und Zwiebeln 9,20

Gerne servieren wir Ihnen zu unseren Hauptgerichten
einen leckeren gemischten Beilagensalat 5,00

Weine im offenen Ausschank
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1 HNeuffen WeiRweincuvée trocken
Aromen von Birne und Apfel, Erzeugerabfiillung W. Haussermann 6,00

uy)

Uhlbacher Gotzenberg Riesling trocken ,,Beiffer*
Weingartner Rotenberg & Uhlbach 6,00

Lauffener Riedersbiickele Chardonnay feinherb
Erzeugerabfiillung Weingut Eberbach-Schafer 6,00

Pinot Grigio delle Venezie IGT L Araldo
Casa Vinicola Minini, Veneto Italien 6,00

Schillerwein und Rosé jeweils 0,21

Burg Hohen Neuffen Schillerwein halbtrocken
Dezente Restsusse, Erzeugerabfillung W. Haussermann 6,00

Edition Wirtemberg Rosé trocken
Weingértner Rotenberg & Uhlbach 6,00

Rotwein jeweils 0,21

Burg Hohen Neuffen Rotweincuveée trocken
fllliger Rotwein mit weichen Tanninen
Erzeugerabfullung W. Haussermann 6,00

Uhlbacher Gotzenberg Lemberger mit Trollinger trocken
Weingartner Rotenberg & Uhlbach 6,00

Cabernet Sauvignon Sala del Duca
Casa Vinicola Minini, Veneto Italien 6,00

In der halben Flasche 0,375l

2016 Burg Hohen Neuffen WeilRweincuvée trocken

Cuvée aus Sauvignon blanc, Riesling, Miiller-Thurgau,

und Muskateller, kraftig, fruchtig, ausdruckstark

Erzeugerabfullung W. Haussermann 12,90

2012 Villa Antinori Chianti Classico DOCG
Marchesi Antinori, Toskana, ltalien 15,00

Was der Schwabe gerne trinkt, natiirlich ,,Em Henkelgliisle*
Weinschorle Rot, Rosé oder Weiss 0,25l 3,50
aus Neuffener Qualitatsweinen

Schwabischer Most 0,25l 3,00

m Burggaststitte Hohen Neuffen GmbH
Familie Vetter - Postfach 80, 72637 Neuffen - Tel. (0 70 25) 22 06 - kontakt@hohenneuffen.de - www.hohenneuffen.de



1o AL _
Unsere Biere von der Euro
Zwiefalter Klosterbrauerei

Zwiefalter Spezial Exportbier

vom Fass, feinwirzig, siffig 0,3l 3,30
0,51 3,90
Radler st} oder sauer 0,3l 3,30
0,5l 3,90
Naturtriibes Kellerbier ,,Kleiner Abt*
vom Fass, vollmundig weich 0,3l 3,60
Hefeweizen naturtriib vom Fass
weich und feinfruchtig 0,3l 3,60
0,51 4,20
Heferadler suf} oder sauer 0,3l 3,60
0,51 4,20
Kristallweizen, spritzig Flasche 0,5l 4,20
Dunkles naturtriibes Urweizen Flasche 0,5l 4,20
Naturtriibes Hefeweizen alkoholfrei Flasche 0,51 4,20
Alkoholfreies, feinherbes Pilsner  Flasche 0,33l 3,50

Zum nuchtern Bleiben

Ensinger Bio-Mineralwasser

Classic, Medium oder Still Flasche 0,25l 2,70

Flasche 0,5l 3,90

Flasche 0,71 5,50

Apfelsaftschorle 0,3l 3,20
Johannisbeersaftschorle 0,3l 3,20
Maracujasaftschorle 0,3l 3,20
Rhabarbersaftschorle 0,3l 3,20
Orangensaftschorle 0,3l 3,20
Sinalco*, Pepsi*/**, Spezi*/** 0,3l 3,20
Cola Light*/** Flasche 0,33l 3,50
Bitter Lemon***/Tonicwater Flasche 0,2l 3,00

* mit Farbstoff, ** coffeinhaltig, *** chininhaltig

/ﬁrﬂ\ Burggaststitte Hohen Neuffen GmbH
Familie Vetter - Postfach 80, 72637 Neuffen - Tel. (0 70 25) 22 06 - kontakt@hohenneuffen.de - www.hohenneuffen.de



/ ;[.(//7 )\./ :
ot 5“7/

Unsere Desserts und Eisbecher Euro

Wir verwenden entweder von uns selbstgemachtes oder vom Bio-
Bauernhof Pfisterer hergestelltes Eis ohne Konservierungsstoffe.

Gemischtes Eis

Eine Kugel 1,50
Eine Kugel mit Schlagsahne 2,40
Zwei Kugeln 3,00
Zwei Kugeln mit Schlagsahne 3,90
Drei Kugeln 4,50
Drei Kugeln mit Schlagsahne 5,40
Eis & Heiss

Heille Himbeeren

mit drei Kugeln Vanilleeis und Schlagsahne 6,70

Schwarzwaldbecher

Der beliebte Klassiker mit einer Kugel Vanille- und zwei Kugeln
Schokoladeneis,
dazu marinierte Kirschen und Schlagsahne 7,20

Eierlikdrbecher

Je eine Kugel Vanille-, Walnuss- und Stracciatellaeis
mit Eierlikér und Schlagsahne 6,90

Sorbetbecher (lactosefrei)
3 Kugeln Fruchteis mit frischen Friichten 7,80
Dessert des Monats

Fragen Sie unser Servicepersonal 8,00

Dessert-Uberraschung ,,Burg Hohen Neuffen*
Dreierlei feine Leckereien aus der Burgkiche 8,10

Unsere ,,Mini-Desserts
,»A bissle was Siisses‘ nach Tagesangebot 3,70
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Kleine Stnden Euro
Stiick Kuchen 3,40
Stlick Kuchen mit Schlagsahne 4,30
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis

und Sahne 6,10
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesol3e 5,50
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis 5,20
Warmer Apfelstrudel mit Schlagsahne 4,60
Warmer Apfelstrudel 3,70

Warme Getranke

Tasse Kaffee 2,50
Cappuccino 3,10
Grosser Milchkaffee 3,20
Latte Macchiato 3,40
Espresso 2,20
Grosse Tasse Milchschokolade 3,00
Chociatto 3,90

Heille Milchschokolade mit Espresso

Beachten Sie bitte unsere grofRe Teeauswahl auf der Teekarte!
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//Burg/Mptien Neuffen — Der Ort fur Ihr Fest

Hochzeiten — Taufen — Konfirmationen — Geburtstage — Tagungen -
Firmenveranstaltungen oder sonstige Anlésse: Erleben Sie unser einzigartiges
Ambiente und profitieren Sie von unserer 35-jahrigen Erfahrung als Gastgeber.

Feiern Sie festlich, frohlich, elegant oder mittelalterlich.

Feiern Sie mit der Familie und mit Freunden.

Feiern Sie mit Ihren Mitarbeitern und Geschéftspartnern oder denen, die es
werden sollen.

So unterschiedlich die Géaste und der Anlass, so variabel und vielfaltig sind
unsere Raumlichkeiten.

Individualitat ist unser Anspruch — die Burg Hohen Neuffen bietet Platz fir
Festivitaten von 10 bis 150 Personen.

Baden Wurttemberg Zimmer 12 bis 24  Personen

Nurtinger Zimmer 30 bis 60 Personen
Neuffener Stube 60 bis 90 Personen
Alle Innenrdaume zusammen bis 150 Personen
Gartenrestaurant fir 60  Personen
Sonnenterrassen fir Empfange bis 250 Personen

Bastei, Wachtstuben- und Neuffener Turm fur weitere Stehempfange oder
Trauungen.

Gutscheine & Geschenke

Suchen Sie noch ein Geburtstagsgeschenk oder eine kleine Aufmerksamkeit flr
die Familie, Freunde und Mitarbeiter?

Wir erstellen Ihnen gerne einen Geschenkgutschein.

Sprechen Sie uns einfach an oder finden Sie alle Informationen auf unserer
Homepage unter

www.hohenneuffen.de
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